
1 8 . 9 €
2 3 . 9 €

T A P A S
-Assiette de Frites
-Tapenade
-Crevettes grillées au basilic
-Falafels x6
-Crispy de Poulet
-Mini-Nems de Crevette
-Saucisson “Fuet”
-Jambon et son pan con tomate
-Camembert rôti et ses toasts
-Planche de Charcuterie
-Planche Charcuterie + Fromage

4 . 5 €
5 . 5 €
6 . 5 €
6 . 0 €
6 . 0 €
5 . 5 €
7 . 5 €
9 . 5 €
9 . 5 €

1 8 . 5 €
2 3 . 5 €

-Menu Duo (entrée+plat ou plat+dessert)
-Menu Trio (entrée + plat + dessert)
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1 3 . 9 €
                             Les formules du Midi :
-Plat du Jour au choix (voir sur chevalet) 

-Coca-cola, zéro, cherry              3.7€
-Oasis Tropical                            3.7€
-Fanta orange , exotique              3.7€
-Orangina                                    3.7€
-Fuzetea                                       3.7€
-Schweppes Tonic, Agrumes       3.7€
-Perrier                                        3.7€
-Limonade                                    3.7€
-Red Bull                                        5€
-Nectars et Jus de fruits             4.5€
(Ananas, Tomate, Orange, Pomme, ACE, Abricot)
-Vittel   (50cl)                             4.5€
-Vittel  (100cl)                               6€
-San-Pellegrino   (50cl)            4.5€
-San-Pellegrino  (100cl)              6€
-Eau de Perrier (50cl)                4.5€
-Eau de Perrier (100cl)                 6€
-Supplément sirop                       0.5€    

S O F T S
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-Salade César                                         17.5€
(Crispy de poulet, champignons,parmesan,croûtons,sauce césar)
-Salade Thaï                                           17.5€
(Nems de crevette, crevette crevettes panées, wakamé, soja,nouilles
de blé, crispy d’oignons)
-Salade Camembert                                17.5€
(Camembert rôti, Jambon Serrano, champignons)
-Salade Veggie                                        17.5€
(Champignons, tomates séchées, artichaut, poivrons,œuf coulant)
-Salade Fraîcheur                                   17.5€
(Melon,, agrumes, champignons, poulet, jambon cru)

-Gnocchi  à la crème de                        19.9€
Parmesan et son jambon Truffé
-Linguine à la Carbonara                     14.9€

P I Z Z A S
-Margarita                                   11.9€ 
(Tomates,fromage, olives)
-Reine                                          12.9€
(Tomate, fromage, jambon, champignons, olives)
-Fromage                                     14.9€
(Tomate,emmental, mozza, chèvre, roquefort)
-Cannibale                                  14.9€
(Tomate, viande hachée, champignons, œuf, poivrons)
-Enragée                                     14.9€
(Tomate, fromage, viande hachée, merguez, chorizo)
-Campagnarde                           14.9€
(Crème, fromage, champignons, lardons, jambon
serrano)
-Savoyarde                                  15.9€
(Crème, fromage, reblochon, lardons,oignons, PDT)
-Végétarienne                              15.9€
(Tomate, artichaut, poivrons, tomates séchées, salade)
-Tartuffa                                      19.9€
(Crème de Truffe, parmesan, jambon à la truffe, copeaux
de truffe)
-Nordique                                   15.9€
(créme fraîche, saumon fumé,ciboulette, citron)
-Burrata                                     17.9€
(tomate,fromage, burrata, pesto, jambon cru)

L E S  S A L A D E S  

-Trio d’Oeuf Mimosa                            6.9€    
-Terrine de Campagne du chef             7.9€
-Carpaccio de Boeuf                             8.9€
-Burrata des Artistes                          13.9€
-Tartare de Saumon maison               14.9€
-Eclair des Artistes
(Boursin, avocat et saumon fumé)       14.9€
-Tataki de Thon                                   14.9€
-Tartare de Thon thaï maison             15.9€
-Assiette de Foie-gras toasts
et son chutney de figues et oignons      16.9€

L E S  E N T R E E S  

L E S  P O I S S O N S
L E S  P Â T E S

-Plat du Jour(sur ardoise)          13.9€
-Pavé de Saumon                         18.9€
-Trilogie de Saumon                    19.9€
(carpaccio-tartare-saumon fumé) 
-Seiches grillées en persillade     21.9€
-Gambas au Pastis                      22.9€
-Thon frais grillé et persillade     23.9€
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-Saint-Marcellin ou fromages        8.9€
-Tarte au Citron maison                 6.9€
-Mousse au chocolat maison          6.9€
-Crème brulée                                 6.9€
-Tiramisu au café Maison               7.9€
-Salade de fruits frais maison        7.9€
-Fondant au chocolat                     8.9€
(Accompagné de sa boule vanille-Brownie ou Caramel)
-Profiteroles maison                       9.9€
-Pain perdu brioché                        8.9€
(Accompagné de sa boule vanille-Brownie ou Caramel)
-Café ou Thé Gourmand                 7.9€

-Glace 2 boules                                    5.0€
-Glace 3 boules                                    6.5€
-Supplément chantilly                          1.5€ 
                         -Les Parfums au choix : 
Chocolat, Vanille, Café, Caramel, Nougat,
Vanille/Brownie, Menthe-chocolat, Fraise, Coco,
Passion, Mangue
-Dame Blanche                                     7.5€
(Vanille X3, chocolat chaud, chantilly) 
-Chocolat Liégeois                                7.9€
(Chocolat X3, chocolat chaud, chantilly)
-Café Liégeois                                       7.9€
(Café X3, expresso, grain de café choco, chantilly)
-Tropicale                                              7.9€
(Passion, Mangue, Fraise, Coulis fruits, chantilly)
-Les Artistes                                         8.5€
(Caramel, Nougat, Vanille/Brownie, caramel beurre salé,
chantilly)
-Bounty                                                 8.5€
(Coco, chocolat, Coco rapé, chocolat chaud, chantilly)
-After-Eight                                          8.5€
(Chocolat, menthe-chocolat, get 27, chantilly)

 L E S  G L A C E S L E S  D E S S E R T S

-Plat du Jour (sur ardoise)                 13.9€
-Steak haché (supp œuf au plat 2.5€)13.9€ 
-Double Carpaccio de Bœuf                18.9€
-Tartare de Bœuf                                 19.9€
-Tartare Italien                                   21.9€
 (tomate sechées, parmesan, olives, basilic)
-Tarpaccio (carpa+tartare de bœuf)    19.9€
-Souris d’Agneau confite                     22.9€
-Cuisse de Grenouilles du Chef          22.9€
-Magret de Canard entier                   24.9€
-Filet de Bœuf grillé (charolaise)       26.9€
-Entrecôte grillée (Charolaise)           26.9€
Supplément sauce :
(poivre / roquefort / miel)                         2€
       

L E S  B U R G E R SL E S  V I A N D E S
-Burger classique                     15.9€
-Burger au Bacon                    17.4€
-Burger au chèvre                    17.9€
-Burger de “Mimi”                   20.5€
(brie de Meaux truffé, un délice)
-Burger Rossini                      23.9€
(avec son Foie-gras de canard poêlé)

 
M E N U  E N F A N T  9 . 5 €

-Sirop à l’eau
-Nuggets poulet ou Pizza 

ou Steak haché 
-Glace 1 boule 



C O C K T A I L S  9 . 5 €

t
M O C K T A I L S  6 . 5 €

-Mojito                                      
(Rhum Havana, menthe fraîche,
  citron vert,eau gazeuse)
-Mojito aromatisé au choix                     
(Framboise, Mangue, Coco, Banane)
-Moscow Mule                            
(Vodka, citron vert, ginger beer)
-Cuba Libre                              
(Rhum Havana, citron vert, coca)
-Planteur’s                              
(Rhum Havana, jus d’orange,
 jus d’ananas,grenadine)
-Tequila Sunrise                   
(Tequila, jus d’orange, grenadine) 
-Caïpirinha                            
(Cachaça,citron vert, sucre)
-Spritz (St-Germain ou Apérol)            
-Sex on the beach                    
(Vodka, jus d’orange, 
jus de cranberry, liqueur de pêche)
-Blue Lagoon                        
(Vodka, curaçao, limonade)
-Piña Colada                           
(Rhum, purée de coco, jus d’ananas)

-Bubble Tea                                
(Fuzetea, billes de passion , pomme) 
-Mojito Virgin                             
(Sirop Mojito,citron vert,menthe fraîche, perrier)
-Mojito Virgin aromatisé             
(Framboise, Mangue, Coco, Banane)
-Bora-Bora                                 
(Orange, Ananas,  Mangue, grenadine)
-Cocolada                                    
(Jus d’ananas, coco)

V I N S  4 . 9 €
Blanc : Chardonnay, Vionnier, Moelleux 

Rouge :Pinot noir, Pic saint- loup, Faugeres
Rosé : Sable de Camargue, Puech-Haut 

B I E R E S  B O U T E I L L E S  6 €
-Corona

-Bud
-Desperados

-Prends-Moi (Blanche)
-Prends-moi Fort (Triple)

-Prends-moi (Blonde)
-Mort Subite Kriek

                                             25cl      50cl
-Pression blonde Gallia    3.8€     6.5€
-Pression Affligem             4.2€     7.5€
-Pression Lagunitas IPA  4.5€     8.0€
-Picon bière                        4.5€     8.0€              

    

L E S  B I E R E S  P R E S S I O N
L E S  A P E R I T I F S

-Ricard, Pastis                          3.9€
-Kir vin blanc                            4.9€
(cassis, mûre, pêche, framboise)
-Martini, Campari, Suze          4.9€
-Coupe de champagne              8.9€
-Américano Maison                  8.9€
-J&B 4cl                                   8.5€
-Jack daniel’s ou Chivas 4cl    9.5€   
-Kir Royal                                 9.9€


