[ o3

Cuisine maison et gourmande
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A 1a plancha c6té terre

Steak Charolais a cheval et mayonnaise maison 15€

Pi¢ce du boucher - beeuf ou veau (voir ardoise)

Pluma grillée sauce champignons truffée 18€

Araignée de porc a la mex 17€

Araignée de poulet Tandoori 17€

Magret de canard sauce au fruits rouges (demi/entier) 18€/26€

Trio du boucher et ses sauces 24€
Piece du boucher, magret et pluma

Parillada du boucher et ses sauces 29€
Piece du boucher, magret, pluma, araignée de poulet et
araignée de porc

Nos viandes sont servies avec gratin Dauphinois et Iégumes du jour
ou frites maison et salade.

Supplément sauce chaude maison 1,50€ (voir service)
Supplément sauce froide maison 1€ (voir service)

A 1a plancha c6té mer

Seiches a la plancha, persillade et aioli 20€
Gambas Black Tiger grillées (5 pieces) 21€
Brochettes d’encornets et persillade (4 pieces) 17€
Saumon grillé sauce Asia 19€

Trio de la mer 23€
Saumon, seiche et gambas Black Tiger

Parillada Royale 30€
Saumon, seiche, brochette d’encornets, gambas Blach Tiger,
couteaux, sardine grillee

Nos poissons sont servis avec risotto et fondue de poireaux ou frites
maison et salade.






